Viermaandelijkse nieuwsbrief van

Opvangnetwer Kk wordt kleiner het opvangcentrum Broechem

Van den Nestlaan 104
Het afgelopen jaar daalde het aantal asielaanvragen in ons land fors. Bijge- D520 Rens-Brocdiemm

volg komen er minder asielzoekers terecht in het opvangnetwerk van Fed-
asil en zijn partners. Daarom besloot Fedasil om het aantal opvangplaatsen
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geleidelijk af te bouwen.

In de eerste helft van 2013 werden in Bel-
gié 8.245 asielaanvragen ingediend (-24,9
% in vergelijking met dezelfde periode vo-
rig jaar). Daarmee wordt de dalende trend,
die al in 2012 zichtbaar werd, voortgezet.

Het is nochtans minder dan 2 jaar gele-
den dat Fedasil in volle opvangcrisis zat.
Deze plotse ommekeer heeft verschil-
lende verklaringen: de behandeling van
de asielaanvragen verloopt veel sneller, er
werd een lijst van veilige landen opgesteld
waarvoor een versnelde procedure geldt,
en er werden ontradingscampagnes ge-
voerd in sommige landen. De daling van
het aantal nieuwe asielzoekers gaat dus
gepaard met een korter verblijf in het op-
vangnetwerk.

Afbouw opvangplaatsen

Het opvangnetwerk voor asielzoekers in
Belgié telde eind 2012 nog zo'n 24.000
plaatsen, verdeeld over 60 opvangcentra
(van Fedasil of het Rode Kruis) en vele in-
dividuele woningen, beheerd door een
OCMW of een ngo.

Sinds 2012 werden al meer dan 2000 op-
vangplaatsen gesloten. Het ging vooral om
noodopvangcentra die tijdens de crisis wer-
den ingericht. Maar ook een van de perma-
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nente Fedasil-centra, in Stoumont (provin-
cie Luik), sloot onlangs de deuren. Verder
zullen er in de loop van dit jaar nog onge-
veer 1200 tijdelijke plaatsen in de individu-
ele opvang (OCMW's en ngo's) verdwijnen.

In een volgende fase zal dan worden over-
gegaan tot de sluiting van een aantal per-
manente individuele opvangplaatsen van
OCMW's. De bedoeling is om tegen eind
2013 een kleiner opvangnetwerk te heb-
ben dat beter beantwoordt aan de huidige
noden. Daarbij behouden we wel een aan-
tal ‘reserveplaatsen’, zodat Fedasil en de
regering - in geval van een nieuwe stijging
- efficiént kunnen reageren, zonder nieu-
we noodopvangcentra te openen.

Meer info over de opvang van asielzoe-
kers: www.fedasil.be
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VYoorwoord

Beste buurtbewoner,
In deze editie van onze nieuwsbrief leest u over het dalend aantal asielaanvragen in Bel-
gié en de gevolgen hiervan voor de bezetting in de opvangcentra voor asielzoekers. Ons

centrum kent momenteel ook een leegstand van meer dan 25 %, en nieuwe bewoners
komen maar met mondjesmaat toe.

De lagere bezetting zorgde ervoor dat de bewoners tijdens de zomermaanden (tijden
van hitte en van de Ramadan), wat meer bewegingsruimte hadden en het samenleven
aangenamer werd. Desalniettemin waren er tijdens de zomermaanden ook enkele van
onze bewoners die overlast veroorzaakten in de omgeving van het centrum. In deze
nieuwsbrief kunt u een klein overzicht vinden van de klachten die ons bereikten vanuit
de buurt. Zoals u weet, is elke vorm van overlast voor het opvangcentrum onaanvaard-
baar en laten wij niet na om, indien mogelijk, direct ter plaatse te komen om bewoners
tot de orde te roepen en hen een gepaste sanctie te geven.

Voor de meerderheid van onze bewoners gaat het leven echter gewoon zijn gang, ook in
de zomer. Net als in andere periodes, werden er dan ook een heleboel activiteiten in het
centrum georganiseerd: u leest er meer over in deze nieuwsbrief.

Na deze ontspannende zomerperiode, wens ik u een voorspoedige start van het nieuwe
schooljaar.

Veerle Berx, Centrumdirecteur

Klachten uit de buurt

[

Af en toe ontvangen we als centrum
klachten uit de buurt. In de eerste zes

maanden van 2013 waren er 15 meldin-
gen. Voor het opvangcentrum is het een

prioriteit om deze klachten te onderzoe- S Ayt
ken en er verder gevolg aan te geven. Zo ¢ Zwerfwuil 4
zullen we, bij klachten over zwerfvuil, be- O Straatlawaai 1
woners uitsturen om dit op te ruimen. Bij ® Diefstal 3
andere klachten zullen we bewoners aan- Verkeersveiligheid 3
spreken, en afhankelijk van de inhoud van ® Overlast 1
de klacht verdere stappen ondernemen. Andere 3
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Er beweegt wat in het centrum

De voorbije maanden organiseerden we weer een paar grotere activiteiten.
We zoomen even in op de Dag van het Gezin (15/05) en de Wereldvluchtelin-

gendag (20/06).

Dag van het Gezin

Op de Dag van het Gezin konden de ge-
zinnen van ons centrum samen deelne-
men aan verschillende estafettespelletjes.
Achteraf waren er pannenkoeken en milk-
shakes voor iedereen. Een mooi familiepor-
tret was een leuk einde van een geslaagde
namiddag.

Het gezinsleven in een opvangcentrum is
niet altijd even makkelijk. Ouders en kinde-
ren delen dezelfde kamer, wat vaak proble-
men oplevert voor het slapengaan of om
wat privacy te creéren. Cultuurverschillen
spelen ook vaak een rol. Soms is de rol van
de vader in de opvoeding eerder beperkt,
en houdt hoofdzakelijk de moeder zich be-
zig met de kinderen. Als centrum helpen
we de families bij wie het wat minder vlot
loopt zo goed mogelijk. De Dag van het
Gezin was de perfecte manier

om spelenderwijs de band en

de samenhorigheid binnen

het gezin te stimuleren.

Wereldvluchtelingendag

Was de Dag van het Gezin
hoofdzakelijk gericht op ge-
zinnen, dan was het op de
Wereldvluchtelingendag

feest voor iedereen! We gingen van start
met een smakelijke BBQ en saladbar, dit
tot ieders tevredenheid.

Na het eten speelden bewoners en per-
soneel samen Vlaamse volksspelen, zoals
sjoelbakken, kaasrollen, kegelspellen...
Onze kinderen mochten op voorhand hun
schoolkameraadjes uitnodigen.

's Avonds werd er voor geinteresseerden
uit het centrum en de buurtbewoners nog
de film “The Kite Runner” getoond.

Dit soort activiteiten versterken de banden
tussen bewoners en personeel, en laten
hen toe om op een andere manier contact
te hebben met elkaar. Zo zorgen ze voor
een positieve sfeer in het centrum.

Telex

Vrijwilligers

We zijn nog op zoek naar vrijwilligers
om verschillende activiteiten in het
centrum te begeleiden. Concreet
zoeken we nog naar mensen die Ne-
derlandse les willen geven (weekda-
gen 10h-11h30), het naaiatelier wil-
len begeleiden (hier kunnen mensen
terecht voor kleine herstellingen aan
kledij, of om te leren naaien, stik-
ken...). Ook voor onze computerles-
sen zijn we nog op zoek naar enthou-
siaste lesgevers. Interesse? Of nog
wat meer informatie nodig? Contac-
teer Marijke (marijke.serneels@feda-
sil.be, 03/727.12.60).

Gezocht

Voor onze werking zijn volgende za-
ken altijd welkom: Voetbalschoenen
en scheenbeschermers voor volwas-
senen, dvd’'s en breinaalden. Deze
kunnen 7 dagen op 7, 24h op 24h
binnengebracht worden bij ons ont-
haal. Alvast bedankt!
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Recept

Afrikaanse keuken

Af en toe staan onze bewoners zelf achter het
fornuis, zo konden we onlangs proeven van
een Congolese klassieker: Moambe met kip.
Een aanrader!

Ingrediénten (4 pers):

1 kip, 300 g palmnoten,1 dl palmolie, 3 knof-
lookteentjes, 5 g pili pili, 2 uien, 200 g sakasaka
(maniokbladeren), 2 bakbananen, fufu of rijst.

Deze zaken zijn te vinden in Afrikaanse win-
keltjes, of soms gewoon in de supermarkt. Sa-
kasaka kan u vervangen door spinazie, en bak-
bananen door gewone, niet te rijpe bananen.

Bereiding:

Snij de kip in 8 stukken en bak deze lichtjes
aan in wat palmolie. Hak de uien grof en voeg
deze toe, laat alles samen kleuren. Kruid met
zout en pili pili, voeg water toe tot de kip net
niet ondergedompeld is en laat het geheel
zachtjes koken. Meng vervolgens met de
moambesaus. Deze maakt u door de palmno-
ten fijn te malen en vervolgens te mengen met
de palmolie en geplette knoflookteentjes.

Snij dan de sakasaka in reepjes en voeg deze
toe. Stoof het gerecht op een zacht vuurtje
tot de kip gaar is. Snij de bananen in stuk-
ken, voeg ze toe, en laat vervolgens nog even
doorkoken.

Te serveren met fufu (de "Afrikaanse aardap-
pelpuree”, bereid met yamwortelen), of rijst.

Smakelijk!
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